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Gulasz z dzika standard 2,5 kg

kawatki ok. 20-30 g

kgzg,go B  CHEFS'CULINAR

FOODSERVICE NASZA PASJA



Zapowiada sie wyjatkowo smakowita
jesien, a obfito$¢ mies wrecz zacheca

do przyrzadzania wyjgtkowych potraw.
Dziczyzna i gesina. Migso z kaczki

i kurczaka. Wotowina i wieprzowina.
Wszystko to znajdziesz w naszej
pazdziernikowej ofercie promocyjnej,
podobnie jak grzyby, Swieze warzywa,
sery, herbaty, kakao i mndstwo akcesoriow
cukierniczych. A na deser? Polecamy
sprawdzony przepis na wysmienity sernik
dyniowy z imbirem, ktory zaskakuje
wyjgtkowym potgczeniem smakow (s. 14).
W ramach cyklu ,Biznes ze smakiem”
przeczytaj takze wywiad z Krystyng
Zmitrowicz — dyrektor Afrodyta SPA

& Wellness Resort w Osnie Lubuskim.
Mitej lektury i pysznego gotowania!
Oferta wazna do-v:/'yczerp'an-ia zabas;év(/'.‘ S
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Ziemniaki 5 kg

obrane, vacuum, kraj pochodzenia:

Polska

1 opak.

MORLINY

Nogi z gesi ok. 0,5 kg

klasa B, 2 szt. w opakowaniu

1 opak.

OSM SIERADZ
MU| $mietanka UHT 30% 11

DEVALDANO
Podgrzybki cate 1 kg



STAR CULINAR

Kotlet bacon steak
z koscig, bez skory i okrywy, plastry

ok. 0,28 kg opak.

Golonka z dzika 300-400 g
z koscig, bez skory

ok. 2 kg opak.

Nowozelandzki udziec jagniecy
bez biodrowki, bez kosci,
ok. 1,3-1,6 kg szt.

Gulasz cielecy ok. 2,5 kg
kostka ok. 3,5 x 3,5 cm

1 opak.

Uda z kurczaka ok. 2,5 kg
bez kosci, bez skory

Migso wotowe do burgeréw 80/20
ok. 3-4 kg

vacuum, kraj pochodzenia: Polska 1 8 99

kg kg

DUDA

WEDLINY
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BASE CULINAR (R o

Boczek wedzony parzony ok. 1 kg
plastry

1 opak.

DUDA

Szynka konserwowa ok. 1,5 kg
f‘ wieprzowa, plastry

1 opak. kg 1 5,99 ! "

BELL

Szynka farmerska ok. 1 kg

wieprzowa, wedzona, parzona, plastry

1 opak.

BELL

Frankfurterki parzone ok. 0,8 kg

wieprzowo-drobiowe

99
1 opak. kg 1 7,

h  Szynka gotowana 1 kg

wieprzowa, wedzona, parzona, plastry

1 opak. kg 25 ,90

Chorizo extra 0,5 kg
wieprzowe, dojrzewajace, plastry

1 opak. opak. 22




GORACE NAPOJE

oy
1663 "1199
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DOLINA RODANU / FRANCJA
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CACHAPOAL VALLEY / CHILE
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Kakao 20/22% 1 kg

90 -
1 tor. tor. 24,

LGI.IIGE"

RICHMONT
Herbata 50 tor.
Donatella Cinelli Colombini E. Guigal Viiia La Rosa La Capitana
Brunello di Montalcino DOCG 0,75 | Cotes du Rhone AOP 0,75 | Barrel Reserve Carmenére 0,75 |
Geylon Gold o
Lady Brunello — najwazniejsza kobieta w $wiecie Powiedzie¢ o rodzinie Guigal, Ze jest legenda Eleganckie wino lezakowane w beczkach z dgbu 1pa. 152179541
toskariskiego wina. Wsrod kobiet winiarskiego $wiata winiarskg Doliny Rodanu, to jak nic nie powiedziec. francuskiego przez 9 miesiecy. W aromatach
Wioch gwiazda Donatelli Cinelli Colombini od lat $wieci Jeden z najgenialniejszych i najgtosniejszych odnalez¢ mozna stodkie $liwki, prazony tyto, Earl Grey Blue ||||| |||||”||||| |||”
najjasniej. A jej wina od wielu lat to potwierdzajg. producentéw winiarskiego $wiata — to dopiero czarne porzeczki, maliny i wanilig. W tle — 1 pa. 152179572
Brunello — krélewskie wino Toskanii w kobiecym whasciwe ujgcie. A to klasyczne rubinowe nuty gorzkiej czekolady i dymu wedzarniczego.
wydaniu, organiczne i nieinterwencyjne, ze szczepu Cotes du Rhone ze szczepow syrah, grenache Kragte, skoncentrowane, z jedwabistymi taninami. Gunpowder Green ||||| ||||||||||||| ||||
sangiovese — zdobywa wysokie noty i wyréznienia i mourvedre, 0 wyrazistym i nasyconym aromacie, Jedno z najczesciej nagradzanych win chilijskich 1 pa. 1521 19589
od krytykéw na catym Swiecie. To wino musi pojawié petne jest nut czerwonych i ciemnych owocdw, na migdzynarodowych konkursach winiarskich.
sig w Twojej karcie win jako propozycja do dan z przyprawowo-ziotowym tlem. Serwuj do mies Doskonale sprawdzi sig w towarzystwie Forest Fruits ||| ||||| "” | |||
miesnych i diugodojrzewajgcych serow. (réwniez tych na zimno), dzikiego ptactwa i seréw. jagnieciny i makaronow. 1pa. ”1 520 ”1 872 ||

1 but. but. 1 09 ,00 1 but. but. 29,90
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KESPER OSM Wr0SZCZOWA OSM Wr0SZCZOWA

Deska do serwowania z kora lakierowana
z drewna olchowego,

40-49x17 x1,5¢cm 90
1 szt szt. 29,

Deska francuskich seréw ok. 2,15 kg
brie, fourme d’Ambert DOP,

: comté DOP (po 5 szt.) 90
o« 19,

Gouda wedzona ok. 3 kg Gouda plastry 1 kg
45% tt.

ok. 3 kg szt kg 1 7,99 : Tpa. pa. 1 8,99

I [

Masa jajowa ptynna 1 kg Cheddar blok ok. 3,5 kg

b | 1 pa. pa. ’ 1 pa. kg ’ | 2 3 .
' (| [
|||||||| EIPRO 1694 16217 T™MT 17012201

i [ . TN i
o I 5 espen AR — _ OSM EOBZENICA WA annos L
Masa jajowa ptynna 1 kg Cheddar plastry 1 kg
Kamiennogorski ser pleSniowy 165 g Deska do serwowania z jaj od kur z wolnego wybiegu, pasteryzowana Twarog krajanka 800 g Kamiennogdrski ser plesniowy
drewno akacjowe, vacuum, 4% tt.

' §r.25¢cm, gr. 1,5¢cm | T |
szt. 5,99 - 1 szt szt. 1 3’99 1 pa. pa. 1 5,99 . kg 22,90
.- O e y

! widrki 1 kg
ok. 0,8 kg szt. ‘& kg E I pa.
- L 9

LS

MASTER MARTINI LACTIMA LACTIMA

ICC PASEEK ICC PASEEK & USMEOBZENICA @ Golden Cioc czekolada ptynna UHT 1| Haga serek twarogowy Zegar 4 pory roku mix 140 g

Pastecki miks 76% 200 g Masto klarowane 200 g g Jogurt naturainy 10 kg - ' $mietankowy 100 g
2% tt. termizowany, ser twarogowy 56%,

. 99 $mietanka 4% 79 )
1 wiad. 10 kg i S pa. 1 4, 1 pa. . pa. 2, J _




SWIEZE WARZYWA, OWOCE | ZIOLA = ot oo 1 SWIEZE WARZYWA, OWOCE | ZIOEA

SWIEZE
WARZYWA?

Warzywa na talerzu nie tylko
moga wygladac atrakcyjnie
pod wzgledem kolorystycznym,
ale tez swietnie zastepowac
dania miesne.

Iy &
1794 2362

Jabtka polskie ok. 5 kg AL o ! v AL : el e <A TR L 3 Dynia hokkaido
kaliber 65+ Y ; ke 3 5 4 iy AP G = o

& 1o0pak.

(m
1531 "3171

4
. Rozmaryn cigty 500 g e _ Majeranek 100 g A Buraki 5 kg = Ziemniaki 10 kg

kraj pochodzenia: Polska 'r kraj pochodzenia: Polska

1 szt. 1 opak. 1 opak.

T -

90 | 799
s £ 0

(ES =R 3

AT o o 8 (g
1673 "9 o i h 1771 13269 1771 @ 1771 13320

|
499 3351

Cebula zotta 5 kg i Cebula czerwona 5 kg Czosnek obrany 1 kg @ Marchew 5 kg Seler 5 kg Pietruszka 5 kg
kraj pochodzenia: Polska : kraj pochodzenia: Polska % vacuum, kraj pochodzenia: Polska : kraj pochodzenia: Polska kraj pochodzenia: Polska g kraj pochodzenia: Polska

24 90 ? 99 449
1 opak. 1 opak. S 1 0pak. kg ) : 1 opak. kg ) 1 opak. B 1 opak. kg )
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tupacz filet bez skory 230-450 g
SHP, bez glazury, produkcja morska

kg 34’90 *‘ \ \
o

6,81 kg pa.

StarCulihar

STAR CULINAR STAR CULINAR

Dorsz atlantycki poledwice bez skéry :i.'.l ,. Halibut poledwice ze skéra 180-250 g * Krewetki Black Tiger 41-50 1 kg Krewetki koktajlowe 300-500 1 kg
160-180 g : IQF, glazura 10% 2 ’*h surowe, obrane, bez ogonkow, glazura 20% blanszowane, |QF, glazura 25%
pa. 28,

praktycznie bez osci, IQF, glazura 10% '
pa. 37, BN 1 pa.

- STAR CULINAR

Labraks filet ze skéra 80-120 g
bez tusek, praktycznie bez osci, IQF, glazura 10%

90
5 kg k. kg 44,

Krewetki 16-20 1 kg
surowe, obrane, z ogonkami, IQF, glazura 25%

90
1 pa. . I pa41,

i 5 kg kt.

4690@
kg ’ g 4kgkt
Rt = .

s E {

o i

SN
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5

L

%ﬁ (U g
1785 "8571

Miruna nowozelandzka filet ze skdra

170-230 g
SHP, bez glazury

90
6,8 kg pa. kg 24, |

Z;%i (LR
1775 19984

Tilapia filet bez skory 145-200 g
IQF, glazura 30%

1 1 99 =
5 kg kt. kg ’ 5 kg kt.

i

%ﬁ T
1037 "9349

Halibut filet bez skory 200-400 g

1QF, glazura 10%
kg 54,

%ﬁ (|
1772 "6214

Makrela tusza 250 g+
1QF, glazura 15%

%ﬁ (|
1768 "9847

toso$ norweski filet 1,1-1,8 kg
indywidualnie pakowany, trym D, glazura 0-1%

ok. 1,5 kg pa. kg 49 ,90

Loso$ satatkowy wedzony na zimno

500 g
5 kg kt. . kg 1 4,49 ;‘; 1 pa. pa. 1 6’49

Y

13




PRZEPIS . ' : PRZEPIS
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T Sernik dynlowy

“7’_-‘“ I

5 Z |mb|rem

Skiladniki

1kg serka Smietankowego _ f
200g masta 4 SR R A FE i : , o 2 el
250 g drobnego cukru | . SR L il LA : 5 il . 2 - !

4 duze jajka e 1 ; i e i« R “ Rt - . - g . : S = PRODUK Y
250 g dobrze odcisnigtego purée z dyni ; o ) iy ; 3 ' ’ g, - : - ? : TR e
19 mielonej wanilii W WA ] z " . b e : = - ! Tl - H“‘w- E. "*‘l .

200 ml $mietany krem6wki 36% { : ; - ; b —r=) g $ T s
10 ml soku z imbiru
5 tyzek skrobi ziemniaczanej o R 1 < ey T = == - . il e / ¥
1 lyzka maki pszennej S kN & : - - - PR : - A e - BONDUELLE
kuwertura z czekolady deserowej ; oy . e — e = f ﬂ b i .
201ty zamsz w sprayu N ; <= By - . : oy e Purée z dyni 2,5 kg
J [ ; [ J . ! { L~ dynia olbrzymia, dynia hokkaido

1 opak.
Przygotowanie

Sktadniki chtodzone odpowiednio wczedniej e N s e g i o B y -4 : " — R R 2

wyjmij z lodowki, zeby w trakcie o T ; el TN | L B . S N A S Z A - 35 o, 0SM CZARNKOW
przygotowywania ciasta wszystkie miaty Sy o ol 2 v i . - F v ; i R e - o O R T e R TIEmR
temperaturg pokojowa. Do miksera wi6z T AT R : . ; = . ! ' _ e A X PORADA | SISEN Juliko serek $mietankowy 1 kg

migkkie masto, wsyp cukier i ucieraj, az masa

lekko si¢ napowietrzy. Stopniowo dodawaj Gdy sernik lekko przestygnie, pamietaj,

po jednym jajku. Gdy masa bedzie puszysta

i dwukrotnie zwigkszy swojg objetos¢, dodaj ser

i purée z dyni. Wszystko razem miksuj,

az masa stanie sig jednolita i lekko z6tta,

dodaj wanilig, sok z imbiru, make i skrobie.

Doktadnie wymieszaj. Osobno ubij Smietanke

na sztywno, dodaj do powstatej masy

i delikatnie wymieszaj. Catosc¢ przelej do formy

o $rednicy 25 cm i piecz w rozgrzanym

do 160-170°C piekarniku przez 60 minut. Adam Ciupka

Udekoruj czekolada i zamszem cukierniczym. Doradca Kulinarny Chefs Culinar
autor przepisu

by go wykroi¢ (nadal pozostawiajac w formie)
i odwrdci¢ dotem do gory, podktadajac papier
do pieczenia. Taka czynnos¢ zapobiegnie
¥ \ powstawaniu dziur i pozwoli
- \ uzyskac réwny ksztatt, a to utatwi
\ dekorowanie i porcjowanie.

;//'
8 TAK, CHEF!
N - - -')//A

CALLEBAUT

811 ciemna kuwertura 2,5 kg
kaletki

1 tor. kg 37

90
)
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PRODUKTY KONSERWOWE PRODUKTY KONSERWOWE
| + .. 1 I. L .I-

I . . j: ‘ I M | i
Dawtona ! A y.m.r.:-,. :

VERA [N

Papryka jalapeiio konserwowa
czerwona 2,9 kg
krojona

1 pusz. ,

VERA ”!"5'2”5!'”'&!!)'(')'&'3' " : DAWTONA ”!"6'2”5!"”7'8”7'7'” DAWTONA CDS.A. CDS.A. CDS.A.

Papryka jalapefio konserwowa . Soczewica zielona 2,6 kg Ogorki konserwowe luksusowe 900 g Miod wielokwiatowy 1 kg Miod wielokwiatowy 4 kg grodl (z)azeszek krem orzechowo-kakaowy
zielona 2,9 kg x20g

krojona 1 6
1 pusz. pusz.

49
y \ 1 pusz. pusz. 1 0

 ROLNIK

ROLNIK FANEX FANEX

L 0gorki korniszony mini 720 mi
.« 4 wielkos¢ 3-6 cm

Pieczarki marynowane 1700 ml

.14

Musztarda sarepska 5,8 kg

1 wiad. wiad. 26,90

Chrzan premium 1 kg
tarty korzen chrzanu 60%

Olej palmowy frytura gastronomiczna 20 |

rafinowany

1199
I B

1 wiad. ,
S

-

17




Il
il A

RCBOR
CZEKOLADA | MUSLI
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iy
1576 "279

BIFOOD 5

Kulki 0 smaku czekoladowym 1 kg

6%

CALLEBAUT

v Wz

-

CALLEBAUT

W2 biata czekolada 2,5 kg
kaletki

1 tor.

aF00D ]

L

Zhozowe kdtka 0 smaku miodowym 1 kg

6%

CALLERAUT

WKL T BELOIAN
HOCHLATY

70-30-38

CALLEBAUT

Musli crunchy naturalne 1 kg

pa. 8 ,39

CALLEBAUT

70-30-38 czekolada ciemna 2,5 kg
kaletki, 70% kakao

1 tor. kg 38 ’90

RB1 ruby rézowa czekolada 2,5 kg

1 tor. kg 49 ,90

SWIAT PRZYPRAW

Bazylia suszona krojona 0,5 kg

SWAT PRZYPRA AL

SWIAT PRZYPRAW

e

MAKI | PRZYPRAWY

Iy

SWIAT PRZYPRAW 4010

Pieprz cayenne 1 kg

1 tor. tor. 1 5,99

WOSEBA

Papryka ostra 1 kg

1 tor.

Dolnosigska

Maka
Torlowa

]. kp TYP 420

WOSEBA

Oregano suszone, mieszanka przypraw
0,5 kg

69
1 tor. . tor. 7’

Mgka
Giraham
SO0y s

WOSEBA

Maka krupczatka 1 kg

Maka tortowa typ 450 1 kg

Maka graham typ 1850 0,9 kg




PRODUKTY MROZONE

.

PRODUKTY MROZONE

il

e () H e 1

I e I e iy
Placki ziemniaczane 25 x 60 g Bagietka w stylu hiszpariskim Bagietka tradycyjna 28 x 245 g
wstepnie upieczone, z cebulka, 20x290 g

odpowiednie dla wegan 49
szt. 0

1 tor.

1 kt. szt. 2,29 ok szt. 1 ,69

LA LORRAINE

Pothagietka 45x 110 g
omaczona, w stylu rustykalnym

% » . % F - - T e ' i r » ¢
ol Yornh L e |
3%@; N W 55 o PRl | [N z%g; j%‘i !
|| - r! ~ -- J - e : | III. :'L:. + s . ré
§ *4E 0 &) Tl - g

< WS

-

EJS

(LTI q gyt B o o A pesco Ly
t, 173114398 g
Gratiny ziemniaczane z brokutami Super Crunch frytki 2,5 kg Butka dofinka 88 x 73 g m Croissant dwukolorowy 40 x 90 g

10 x 20 mm, z chrupigcg otoczkg utrzymujaca pszenna z nadzieniem malinowym
ciepto dtuzej niz standardowe frytki 99
kg 5, d

1,5kg

49
szt. 2’
Al

1 tor. 1 tor.

-]

b

5 ,99

e

LA LORRAINE AL |

3%5 T
0154

oo I PANESCD B

1
' % Ly
3900

ko [ iy

AVIKO 81

Turbo frytki 2,5 kg

11 mm, proste

PFALZGRAF Cioccolato suflet 12 x 100 g

suflet czekoladowy nadziewany
ptynna czekoladg

Ciastko cynamonowe 80 x 95 g
ciastko francuskie w ksztaicie $limaka,
z nadzieniem cynamonowym

Muffiny amerykanskie mini
mix180x15 g

smaki: waniliowy, waniliowy z kawatkami

ciemnej czekolady, czekoladowy 5 5
szt. 0,

- P

- Wedges czastki ziemniaczane 2,5 kg
B skorka $r. 28 cm, pokrojona na 12 kawatkdw,
1

,l ". 5 99 bez laktozy 5 3 90 -
o kg y 1 tor. 1 szt. szt. y :
: T — T T - : T ——

Gourmet szarlotka 2250 g




MROZONE WARZYWA | OWOCE

T e I

—

e B

Purée z malin 1 kg

FOHMR SERVICT

Wl |

i

1534

i

|
334

Zurawina 2,5 kg Sliwki potowki 2,5 kg Mieszanka kompotowa sezonowa 2,5 kg %9 Dynia kostki 10 x 10 mm Kapusta czerwona z jabtkami 2,5 kg
kraj pochodzenia: Polska | bez pestek, $liwki, aronia, rabarbar, . % odmiana bambino

= wisnie, czarne porzeczki [ 1 ¢ 99
¥ i by i :
1 opak. 1 opak. . N kg 1 0,

ulictme Mix

* Borowik hrodony

Sy

DEVALDANO DEVALDANO DEVALDANO

Podgrzybki 1 kg Borowiki 1 kg Smardze 1 kg Marchew mioda 2,5 kg Szpinak w lisciach 2,5 kg
kostka 20 x 40 mm kostka, Il klasa cate delikatna, szer. 6-14 mm porcjowany 50 g

1 opak. 1 opak. 1 opak. 1 opak. 1 opak.




0 magii jednego z najlepszych osrodkow SPA w Polsce, do ktorej w wielkiej mierze przyczynia sie genialna kuchnia,
mowi Krystyna Zmitrowicz — dyrektor Afrodyta SPA & Wellness Resort w O$nie Lubuskim.

Afrodyta SPA to juz dwadziescia lat historii petnej relaksu

i wypoczynku...

Historia dzieje sie w O$nie Lubuskim, miasteczku potozonym posrod
jedenastu krystalicznie czystych jezior. Mitosnicy tego miejsca nazywaja
je edenem ziemi lubuskiej albo kraing ciszy i relaksu. Potozenie Afrodyty
w bliskim sgsiedztwie Parku Krajobrazowego Ujscie Warty sprawia, ze nasi
goscie codziennie budza sie przy Spiewie ptakow.

taczycie luksus i nowoczesnosé z tradycja i regionalizmem.

Jak si¢ wam to udaje?

Staramy sie to czyni¢ wielowymiarowo — zaréwno w kontek$cie naszych
ustug SPA, jak i kuchni. Zabiegi wykonujg doswiadczeni masazysci

i terapeuci z najdalszych zakatkdw $wiata, ktdrzy przybywajgc do nas z Indii,
Filipin czy Tajlandii, przywozg umiejetnosci przekazywane z pokolenia na
pokolenie. My te tradycje wspieramy najnowoczesniejszym sprzetem od
renomowanych producentow. Efekty sg fantastyczne — goscie podkreslaja,
ze nawet po kilku dniach spedzonych w Afrodycie czujg sie jakby wrocili

z egzotycznych wakacji. A kuchnia? To nasze oczko w gtowie! Mamy

w tym zakresie prostg i skuteczng filozofig: dbamy o to, aby droga z pola
do stotu byta jak najkrétsza, dzigki czemu produkty sg zawsze Swieze.

Od lat przyjaznimy sig z rolnikami i wtascicielami lokalnych gospodarstw
ekologicznych — kupujemy od nich warzywa, jaja, Smietane i sery. Sami
pieczemy chleb i wedzimy migso, a ryby pochodzg z naszych stawow.

W tajemnicy dodam, ze osobiscie towi je szef Afrodyta SPA. Jesienig las
dostarcza nam grzybdw, a ukryta pod ziemig, stynna juz spizarnia staje sig
miejscem wycieczek. Nasza kuchnia otrzymata wiele prestizowych nagrod
—m.in. Magda Gessler przyznata nam trzykrotnie najwyzszg nagrode — ale
najbardziej dumni jesteSmy z tego, ze aby zjes¢ u nas obiad czy chocby
pierogi, nasi goscie potrafig przemierzy¢ nawet kilkaset kilometrow!

24

Proponujecie gosciom cos dla ciata i co$ dla ducha.

Czym to sig przejawia?

Jeszcze raz odwotam sig do naszej filozofii najkrotszej drogi z pola do stotu,
dzigki ktorej w naszej restauracji pojawiajg sig wytgcznie zdrowe i ekologiczne
potrawy. Dodajac do tego mistrzowskie umiejetnosci naszych terapeutéw

i mozliwo$ci nowoczesnych urzadzen, otrzymujemy potezng dawke relaksu
na najwyzszym poziomie. Czasami wystarczy potozy¢ sig na lezaku na jednym
z naszych tarasow i zapatrzy¢ na jezioro, aby zapomnie¢ o catym swiecie.

To magiczne miejsce, zwlaszcza w nocy, kiedy na niebie mozna obserwowac
miliony gwiazd i przy wtdrze zab delektowaé sie lampka wina z zaprzyjaznionej
z nami winnicy rodziny Andrei Bocellego.

Jaki jest przepis na wyjatkowosc? Czy jest nim zespot,

ktory pracuje pod wodzg charyzmatycznej pani dyrektor?
Charyzmatyczna pani dyrektor? USmiechne sie skromnie i powiem tylko, ze
kocham to miejsce, jestem tu od dwudziestu lat i znam je chyba jak nikt inny.
No, moze poza whascicielami oczywiscie. Dbam o nie jak o wtasny dom, bo
tak tez sie tu czuje. Staram sig tg mitoscig do Afrodyty zarazac innych, ale
uczciwie przyznam, ze mamy zespot, ktdrego nie trzeba specjalnie do tej mitosci
namawiac. Nasi pracownicy po prostu lubig tutaj by¢, co przekfada sig na
zadowolenie naszych gosci, bo ci z kolei bezbtednie to wyczuwaja.

Miejsce tworza ludzie, a u nas s to ludzie z catego Swiata, z réznych kultur.
Finalnie daje to efekt idealnej catosci opatrzonej jednym szyldem krainy ciszy
i relaksu.

Jestescie znani z aktywnosci spotecznych. Go was do nich sktania?
Nie wyobrazam sobie nie pomagac innym. Nigdy tez nie musze nikogo do
takich aktywnosci namawiac, wrecz przeciwnie... Tradycjg juz staly sig nasze
wigilijne wizyty w Domu Samotnej Matki w Zarach — pragniemy, by tego dnia
jego mieszkancy poczuli sie wyjatkowo. Reagujemy oczywiscie na biezace
wydarzenia i na przyktad w zwigzku z pandemig zaangazowalismy sie we
wsparcie dla medykdw ze szpitali w Gorzowie i Sulecinie, przygotowujgc

dla nich positki.

Czym zachecacie nowych gosci?

S3 rzeczy niezmienne w naszym zaproszeniu. To przede wszystkim przebogata
oferta SPA uzupetniona fantastyczng kuchnig. Stanowig one nasza wizytowke

z gwarancjg jakoSci. Pojawiaja sie rowniez rzeczy nowe, jak wspotpraca

z winnicg Andrei Bocellego, dzigki ktdrej zagoscity u nas wyjatkowe wina.
Organizujemy tez specjalne degustacje z udziatem Swiatowej stawy sommeliera,
ktory po mistrzowsku wprowadza naszych gosci w Swiat win. Wreszcie
koniecznie musze wspomniec o niedawnej wizycie u nas Kurta Schellera — bilety
na spotkanie z wielkim kucharzem rozeszly sig btyskawicznie, a prosby o jego
powtdrzenie trudno zliczy¢. Pracujemy nad kolejnym niezwyktym wydarzeniem,
ktdre miatoby sie odby¢ jeszcze w tym roku, ale o tym na razie cicho sza...




AKCESORIA KUCHENNE AKCESORIA KUCHENNE
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SPONTEX
WESTMARK L ' PELY -
- - Jumbo druciak spiralny szlachetny
Foremki papierowe do muffinek Papier do pieczenia w arkuszach nierdzewny, nierysujacy
biate, 80 szt. 7 arkusze 38 x 42 cm, 20 szt. e —.‘ e
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© WESTMARK BASE ELEMENTS ||!|lilslp|(|sl|||3"7|6|zlll|| ! THERMOHAUSER

Forma do pieczenia babeczek i muffinek Papier do pieczenia w rolce Oneway rekaw cukierniczy

stalowa, 35 x 26,5 x 3 cm, na 12 babeczek bragzowy, dt. 100 m, szer. 38 cm jednorazowy, 55 x 30 cm, 100 szt. THERMOHAUSER |||2|(!|1”3I||||‘!!;|‘|1!5|,||| VOIGT ||!|;ILUI|||(|3H|7|2"”
1sat t 31 90 1 1ol 1rol ol 1 1 5 00 Mata silikonowa do pieczenia ~— H690 koncentrat do recznego mycia
- =Y " et ' 53x32cm naczyii 10 | =
b‘f ;r ,'?:. 5 O i % a ';v iy odporna na temperature do 230°C, mozna uzywac skoncentrowany ptyn do recznego mycia naczyn,
B ) o A w piecu, wysoka wytrzymatosé szkia i akcesoriow produkcyjnych .

1szt. szt. 75 ,90 I 1 kan. kan. 99 ,90 _
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THERMOHAUSER THERMOHAUSER THERMOHAUSER

Forma do pieczenia
szczelna, idealna do ptynnego ciasta, z powtoka
antyadhezyjng, $r. 26 cm, wys. 6,6 cm

ﬁ.—-ﬂﬁ 1 szt szt. 64 ’90

. Koncowki do rekawa cukierniczego
komplet 6-czesciowy, sr. 4, 6, 8,10, 13, 15 mm,
z plastiku

§ Papier do pieczenia w arkuszach
| biaty, podobny do pergaminu, arkusze 40 x 60 cm,
500 szt.

1kpl. : | VOIGT
(LLLIEHER T (UM VC630R acid spray 0,6 | H644 $rodek do usuwania spieczonych _  H652 $rodek do usuwania tlustych
= THERMOHAUSER 161418482 THERMOHAUSER THERMOHAUSER 113317294 preparat do mycia urzadzer chiodniczych 2abrudzen i przypalen 0,6 | zabrudzen 0,6 |
e . B . . . L . . L. i powierzchni ze stali szlachetnej, o dziataniu i i ni i ; 5 ;
.- Forma do pieczenia Papier do pieczenia w arkuszach Konicowki do rekawa cukierniczego bakterio- i grzybobdjczym 2",’55;3},“3:";’2;‘;;”",“!]3? J, ‘s’:ﬁ]"yc,‘f‘;;jr”uﬁigﬁf {’,L";‘;i;ffvf;’ f,sfew ;Qgiﬁﬁé’,ﬂ“djfv’i‘effc",?n‘}"ze”'a
= szczelna, idealna do ptynnego ciasta, z powtokg biaty, podobny do pergaminu, arkusze 52 x 32 cm, komplet 6-czg$ciowy, §r. 4,6, 8, 10, 13, 15 mm, Zp owier;’chr‘ﬂ od omech na dzigy,ame alkaliow ’ "
- antyadhezyjng, $r. 28 cm, wys. 6,7 cm 500 szt. ze stali szlachetnej P porny
= -
& 69, 440" 12 15 9%
1 szt szt. ’ 1 kpl. kpl. , - 1 but. but. , 1 but. but. , 1 but. but. ’
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Nasza marka z podstawowymi artykutami
spozywczymi niezbednymi do ekonomicznego
prowadzenia restauracji i zapewniajgcymi
najbardziej efektywny przebieg pracy.

BASE CULINAR

bt

BASE CULINAR

Smietanka UHT 30% 1 kg

BASE CULINAR

Smietana UHT 20% 1 kg

10,7

Foodservice naszg pasjg

Oddziat Tarnobrzeg
CHEFS CULINAR
ul. Litewska 10
39-400 Tarnobrzeg
tel.: +48 15 822 91 47
+48 691 995 581
e-mail: Telesales. TAPL@chefsculinar.pl

Oddziat Wroctaw
CHEFS CULINAR
ul. R. Chomicza 14, Tyniec Maty
55-040 Kobierzyce
tel.: +48 691 929 255
+48 697 995 558
e-malil: Telesales. WRPL@chefsculinar.pl

[z
[x]

www.chefsculinar.pl

Znajdz nas na “

www.facebook.com/ChefsCulinarPL

0Oddziat Warszawa
CHEFS CULINAR
ul. Ozarowska 40/42, Duchnice
05-850 Ozaréw Mazowiecki
tel.: +48 22 733 4410
+48 512 153 745
+48 512 153 959
e-mail: Telesales.WAPL@chefsculinar.pl

Oddziat Krakéw
CHEFS CULINAR
Pannattoni Park Krakow IV
ul. M. Majdzika 16, 32-050 Skawina
tel.: +48 505 900 325
+48 512 153 820
e-mail: Telesales. KRPL@chefsculinar.pl

0ddziat Szczecin

CHEFS CULINAR

ul. Goleniowska 59

70-847 Szczecin

tel.: +48 91 45910 10

e-mail: Telesales.SZGH@chefsculinar.pl

Oddziat Gdansk

CHEFS CULINAR

ul. Jabfoniowa 46a

80-175 Gdansk

tel.: +48 697 995 532

e-mail: Telesales.GDPL@chefsculinar.pl

Obowigzuje przy dostawach w pazdzierniku 2020 r.
Do cen nalezy doliczy¢ obowiazujgcy podatek VAT.

Oferta niewiazaca, nie stanowi oferty w rozumieniu Kodeksu
cywilnego. Btedy zastrzezone. Rzeczywisty wyglad produktéw
moze rézni¢ sie od prezentowanego na zdjeciach. Informacje

na temat substancji dodatkowych i alergenéw zawartych

w artykutach znajda Paristwo w internecie na stronie www.prodakt.de.

Do Parstwa dyspozycji jest réwniez nasz Dziat Obstugi Klienta.

Smietana UHT 15% 1 kg

Oddziat Poznan

CHEFS CULINAR

ul. Syrenia 4

61-017 Poznan

tel.: +48 608 921 317

e-mail: Telesales.PZPL@chefsculinar.pl

Oddziat Kotobrzeg

CHEFS CULINAR

ul. Mita 1

78-100 Niekanin

tel.: +48 94 351 75 75

e-mail: Telesales.SZGH@chefsculinar.pl

CHEFS CULINAR

FOODSERVICE NASZA PASJA



