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Profesjonalizm kluczem do sukcesu

Nasze rozwigzania sg bezkompromisowo zaprojektowane dla profesjonalistow.
Najwiekszy nacisk ktadziemy na cechy i wartosci, ktére sg przydatne na co dzien
w obszarach utrzymania higieny w branzach horeca i food business. Najwyzsza jakos¢
oraz kompleksowos$¢ to fundament, ktéry stat sie standardem naszej oferty. Wyrdznia
nas profesjonalne wsparcie okotosprzedazowe dla naszych klientéw. Przygotowujemy
systemy, ktére wynoszg profesjonalizm VOIGT na kolejny poziom.
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Nowy kod kolorystyczny

VOIGT jako jeden z kreatorow branzy producentéw
profesjonalnych $rodkdéw czystosci zdecydowat
sie dostosowac¢ kolor szaty graficznej do czytelnego
i pozgdanego przez profesjonalistéw kodu
kolorystycznego. Dziewieciu grupom produktowym zostato
wiec przypisane 9 koloréw. Przydzielenie produktéow do
poszczegodlnych grup kolorystycznych ma na celu m.in.
zapobieganie pomytkom zwigzanych z nieodpowiednim
dobraniem s$rodka do dedykowanego obszaru
zastosowania.
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Nowe technologie i certyfikaty

Technologia Anti-Stone - Skutecznie op6znia osadzanie sie nalotow wapniowych i utatwia kolejny proces
mycia elementéw wyposazenia tazienek i sanitariatow. Dodatkowo technologia ta zapobiega powstawaniu
smug oraz zaciekow

Technologia Acti-Foam - Technologia Acti Foam oparta jest na dziataniu aktywnej piany, ktéra dociera
we wszystkie trudno dostepne miejsca, zmiekcza zaschnigty brud i usuwa uporczywe zanieczyszczenia

Nanotechnologia - Nowoczesna technologia oparta na nanoczgsteczkach krzemu. Podczas mycia danej
powierzchni nastepuje jej modyfikacja i staje sie hydrofilowa - woda z powierzchni sptywa bez oporéw.
Modyfikacji podlegajg powierzchnie, ktére same zawierajg krzem (np. szkto, ceramika), zabrudzenia nie
osadzaja sie intensywnie na powierzchni, a co za tym idzie tatwo je z niej usung¢

Technologia Aktywnego Tlenu - \Wiasciwosci aktywnego tlenu sprawiaja, ze dodany do srodkéw czystosci
bardzo skutecznie wspomaga proces mycia. Posiada on zdolno$¢ utleniania czastek brudu, dzigki czemu
Srodki z zawartoscig aktywnego tlenu posiadajg lepsze wtasciwosci usuwania zanieczyszczen

Technologia Anti-Fingerprint - O te technologie zostaty wzbogacone produkty do utrzymania czystosci
obszaréw mebli, a wiec tam gdzie wystepujg powierzchnie narazone na najbardziej powszechny typ
zabrudzen - odciski palcow. Powierzchnie umyte preparatem zawierajgcym technologie Anti-Fingerprint sg
wigc dodatkowo zabezpieczane przed niepozgdanymi odciskami palcéw i dtoni

Technologia Anti-Odour - Symbol ten oznacza technologie, ktéra absorbuje i neutralizuje odory
pozostawiajgc przyjemny zapach

Certyfikat Antyposlizgowosci - Symbol ten oznacza, ze wskazany produkt posiada certyfikat zgodny
z wymogami norm EN 13036-4 oraz DIN 18032/2. Wtasciwosci antyposlizgowe produktéw do mycia
wymagane sg w szczegolnosci na wszelkich powierzchniach sportowych, w obiektach uzytecznosci
publicznej, w ktorych istnieje ryzyko poslizgu: w supermarketach, na dworcach, lotniskach, czy halach
magazynowych

Certyfikat ESD - Symbol ten oznacza, ze wskazany produkt posiada certyfikat ESD
(ang. ElectroStatic Discharge). Badania zostaty przeprowadzone zgodnie z Miedzynarodowymi Normami
CEI-IEC 61340-5-1:2009 — Elektrycznos¢ statyczna. Oznacza to, ze $rodki czystosci nie zmieniajg
wiasciwosci antyelektrostatycznych mytych powierzchni

Teflon™ Surface Protector - Dzieki zastosowaniu technologii Teflon™ Surface Protector czyszczone
powierzchnie sg chronione przed ponownym osadzaniem sie brudu i znacznie tatwiej utrzymac je

Teflon"
- * w czystosci
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15359957

aktualnie w sprzedazy
poprzednia generacja
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15533913

aktualnie w sprzedazy
poprzednia generacja
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16601871

aktualnie w sprzedazy
poprzednia generacja

Mycie i nablyszczanie . L=
stali szlachetnej ! ==

H56

Profesjonalny, gotowy do uzycia preparat do czyszczenia powierzchni ze stali
szlachetnej. Nabtyszczaiopdznia proces ponownego osadzania sie brudu.

opakowanie: 0,6L

poprzednia
generacja

VC560

Po wyprzedaniu stanéw magazynowych VC560
zostanie wprowadzony produkt nowej generacji H560
GASTRO-SEPT

Mycie i dezynfekcja [
vcez powierzchni % l‘:§:

Plynny preparat dezynfekujgco - myjgcy na bazie czwartorzedowych
zwigzkéw amoniowych o dziataniu bakteriobéjczym, grzybobdjczym
i wirusobdjczym. Wykazuje aktywne dziatanie biobdjcze. W stezeniach
uzytkowych nie posiada zapachu, nie wptywa ujemnie na dezynfekowane
powierzchnie, nie powoduje korozji, nie niszczy powierzchnilakierowanych.

ZAKRES ZASTOSOWANIA: Produkt przeznaczony do powierzchni, instalacji
technologicznych, maszyn i urzgdzen. Zalecany do stosowania
w mleczarstwie, zaktadach przetwérstwa owocowo-warzywnego, miesnego,
rybnego i piwowarskiego, zaktadach gastronomicznych i kuchniach.

opakowanie: 10L |
L]
o
poprzednia
generacja
VC550K
VC620

GASTRO-SEPT PLUS N —
VCG 2 1 Mycie i dezynfekcja %
powierzchni 21—

Ptynny, alkoholowy preparat dezynfekcyjno-myjgcy o dziataniu bakteriobdjczym
i grzybobdjczym (drozdzakobojczym).

ZASTOSOWANIE: Preparat przeznaczony do mycia i dezynfekcji powierzchni
w obszarach kuchennych, restauracyjnych, cateringowych, obrébki zywnosci
i zaktadach przemystu spozywczego. Skutecznie likwiduje bakterie i grzyby.
Nadaje sie do powierzchni majgcych kontakt z Zzywno$cig. Zalecany
do dezynfekcji powierzchni takich jak blaty, stoty, krajalnice, urzadzenia, ciagi
produkcyjne, powierzchnie ze stali szlachetnej, lady chtodnicze, lodowki,
pojemniki GN, urzadzenia i wyposazenie kuchni, zaktadéw spozywczych
i gastronomii. Zalecany do wszelkich powierzchni.

opakowanie: 0,6L

poprzednia
generacja

VC550N |
VC621N *
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GASTRO-ACID SPRAY MyC|e i dezynfekc1a @ -
VC630R =i

oraz stali szlachetnej
Dezynfekcyjny preparat do mycia urzgdzen chtodniczych i powierzchni ze stali
szlachetnej o spektrum dziatania bakteriobdjczymi grzybobdjczym.

ZASTOSOWANIE: Gotowy do bezposredniego uzycia ptyn dezynfekcyjno-
myjacy w sprayu do powierzchni ze stali szlachetnej, urzgdzen odpornych
na dziatanie kwasoéw oraz powierzchni emaliowanych. Szczegdlnie zalecany do
stosowania w przemysle spozywczym, cateringu, gastronomii, kuchniach
Ve hotelowych i obiektach branzy HoReCa. Do mycia i dezynfekcji lodowek,
VCB3DR lad chtodniczych, pojemnikdw GN, mebli ze stali szlachetnej, zlewow, blatow,
krajalnic. Wykazuje dziatanie bakteriobojcze i grzybobodjcze. Produkt stuzy
“‘E]@ =" do dezynfekcji powierzchni majgcych i niemajgcych kontaktu z zywnoscig.

L

opakowanie: 0,6L

16731325

aktualnie w sprzedazy

poprzednia generacja poprzednia

generacja

VC630R

L -

H 6 4 Mycie podiég w przemysle : \éJ
spozywczym, bezzapachowy =88] L ¥ | [T

i Profesjonalny, skoncentrowany bezzapachowy preparat. Zalecany
H64 do stosowania w zaktadach przemystu spozywczego, kuchniach, zapleczach
S EIH == kuchennych, magazynach. Dobrze penetruje mikroporowatosci, usuwa silne
ey s - zabrudzenia. Nadaje sie¢ do mycia manualnego i maszynowego.

opakowanie: 10L

— poprzednia
generacja
1 5555274 Po wyprzedaniu stanéw magazynowych VC640
aktualnie w sprzedazy VC640 zostanie wprowadzony produkt
poprzednia generacja nowej generacji H640

H 642 Usuwanie ttustego brudu % ‘%:(:):} @

Profesjonalny, skoncentrowany preparat. W zaleznosci od roztworu zalecany

horecaine | do biezgcego i gruntownego mycia. Bezpieczny dla mytych powierzchni.

H642 Wykazuje wysokg skuteczno$¢ w usuwaniu zabrudzen pochodzenia

ttuszczowego. Zalecany do stosowania w hotelach, kuchniach, przemysle

He# = spozywczym oraz w obszarach uzdrowiskowych, DPS, SPA
=T e i okofobasenowych.

w poprzednia L

generacja
17427777

VC642
opakowanie: 10L




17420921

opakowanie: 5L

VI

H644
He R == %

STV

17459938

opakowanie: 0,6L

17427869

opakowanie: 0,6L

H 6 4 Usuwanie spieczonych % |§ S

zabrudzen i przypalen s =/ B
Skoncentrowany, profesjonalny preparat o bardzo silnym dziataniu
do usuwania spieczonych zabrudzen i zeschnietego tluszczu z powierzchni
odpornych na dziatania alkaliow. Rozpuszcza i usuwa zapieczone resztki
potraw. Nadaje sie do mycia komor wedzarniczych, blach i wozkow
piekarniczych, piecow konwekcyjnych, $cian, smazalnic i opiekaczy.
Nie niszczy powierzchni emaliowanych. Moze by¢ stosowany w technologii
aktywnej piany przy zastosowaniu korncowki spieniajgcej VOIGT.

poprzednia
generacja

VC643

Usuwanie spieczonych sooe] ML o]
H64 zabrudzen i przypalen El ? Sicty

Profesjonalny, gotowy do uzycia preparat w formie aktywnej piany do usuwania
spieczonych, zeschnietych i silnych zabrudzen z powierzchni odpornych
na dziatanie alkaliow. Rozpuszcza i usuwa zapieczone resztki potraw, ttuszczu,
sadzy i przypalen. Skutecznie czysci smazalnie, grille, piece, opiekacze, komory
wedzarnicze, rozna i ruszta. Mozna go stosowac do ptyt grzewczych kuchenek
gazowych, patelni, szyb w piecach i kominkach. Nie niszczy powierzchni
emaliowanych. Forma aktywnej piany wydiuza czas ekspozycji zabrudzen
na preparat. Preparat dobrze dziata takze w niskich temperaturach.

poprzednia
generacja

VC643R

"

Usuwanie tlustych Aol L= W
H65 zabrudzen L mu EE=0 665

Profesjonalny, gotowy do uzycia preparat do usuwania zabrudzen
pochodzenia ttuszczowego ze wszelkich powierzchni. Eliminuje uporczywy
brud, ttuste osady i olejowe zanieczyszczenia. Nie pozostawia
smug na stali szlachetnej. Zalecany do stosowania w hotelach, kuchniach,
przemysle spozywczym oraz w obszarach uzdrowiskowych, DPS i SPA.
Bezpieczny dla mytych powierzchni.

poprzednia
generacja

VC652
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' : H 69 Reczne mycie naczyn PN
Koncentrat @

. voIGT Skoncentrowany ptyn do recznego mycia naczyh, szkta i akcesoriéw
H690 produkcyjnych. Dzieki unikalnej recepturze, na mytych powierzchniach
nie pozostawia zadnych smug i zaciekéw, utatwiajgc prace w kuchni. tatwy

do sptukania. Skutecznie usuwa tluszcz oraz wszelkie inne zabrudzenia.

o W przypadku wstepnego przemycia naczyn przed wtozeniem do zmywarki
obficie sptukac¢ naczynia woda.

Ao e

opakowanie: 10L

poprzednia
generacja

17496872 VC690

' H 69 1 S Mycie w zmywarkach ((@ U] E
przemystowych. Detergent wzmocniony.

Wysoce skoncentrowany, ptynny srodek do maszynowego mycia naczynh oraz
sprzetu kuchennego we wszelkiego rodzaju zmywarkach profesjonalnych.
Preparat posiada podwyzszong zawartos$¢ srodka rozpuszczajgcego biatko
i cukry. Odznacza sie wysokg skutecznoscig nawet przy bardzo trudnych
do zmycia zabrudzeniach jak osady po herbacie lub kawie. Preparat nie pieni
sie. Doskonale sprawdza sie w miekkiej i $rednio twardej wodzie. Srodek

nie zawiera zwigzkdéw chloru.
1 opakowanie: 10L .
=g g
‘“‘“'C-._,__‘_L__..J"}}Hf—._‘ {
poprzedn!a
1 5377586 Po wyprzedaniu stanéw magazynowych \g}?gr;?; i
aktualnie w sprzedazy VC691S zostanie wprowadzony produkt
poprzednia generacja nowej generacji H691S

HGB 92K i ivatyszczarie 1L

wych, preparat wzmochniony

Wysoce skoncentrowany, kwasowy $rodek nabtyszczajgcy do ptukania
naczyn w zmywarkach profesjonalnych. Produkt odznacza sie bardzo duzg
skutecznoscig nawet przy bardzo twardej wodzie. Wysoka wydajnos¢ wptywa
na ekonomiczne zuzycie preparatu. Zalecany do nabtyszczania szklanych
naczyn, po wyschnieciu pozostawia potysk na umytych powierzchniach. Moze
by¢ stosowany jako samodzielny produkt do nabtyszczania szkta
(m.in. w barach, pubach). Preparat nie pieni sie i jest delikatny dla zmywarek.
Najlepsze wyniki mozna uzyska¢ w potgczeniu z bezchlorowymi srodkami
do mycia naczyn marki VOIGT.

17459808

opakowanie: 10L

poprzednia L_
generacja

VC692K
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